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Жерар ДЕПАРДЬЕ:

По паспорту 
я — винодел

На этой неделе Москву по­
сетил Жерар ДЕПАРДЬЕ. 
Вчера корреспонденту «Изве­
стий» Елене КОРОП удалось 
пообщаться с французским 
актером, известным своей 
нелюбовью к журналистам. 
Но о кино г-н Депардье гово­
рить наотрез отказался. В 
Россию он приехал в несколько 
непривычном для публики ка­
честве бизнесмена — пред­
ставлять в московских рес­
торанах и супермаркетах 
собственную марку вина 
Chateau de Tigne.

— Почему вы решили занять­
ся виноделием? Это дань моде, 
каприз или, может, семейная 
традиция?

— Качества, присущие артис­
ту, — интуиция, чувствитель­
ность, воображение — очень по­
лезны для винодела. Я купил за­
мок Chateau de Tigne с виноград­
никами 12 лет назад. Это вели­
колепное здание XVI века. Но 
для меня было особенно важно 
то, что он расположен в провин­
ции Анжу — я там родился. 45 
гектаров виноградника ежегодно 
дают 300 тысяч литров красного, 
белого и розового вина.

— Какое ваше любимое?
— «Сирано». Это красное. Я 

играл роль Сирано де Бержера­
ка, и мне очень близок этот пер­
сонаж. Я даже сам рисовал эти­
кетку для бутылки — на ней изо­
бражено сердце, пронзенное 
шпагой, и капли крови. Символ 
того, что вину надо отдавать всю 
душу и жизнь.

— У вас есть такая возмож­
ность?

— Я привык много работать. 
Могу сразу сниматься в несколь­
ких фильмах и играть в театре. 
Конечно, семь дней в неделю 
посвящать бизнесу не получает­
ся, но с управляющим держу 
связь постоянно.

На дегустациях присутствую 
всегда. В Москве я тоже прово­
дил дегустации сразу в несколь­
ких супермаркетах. Между про­
чим, по паспорту — во Франции 
в паспортах пишется профессия 
— я винодел.

— А в разработке рецептуры 
вина вы тоже участвуете?

— Я даю советы. Вкус вина 
соответствует характеру чело­
века, который его создает, и да­
же его настроению. Именно по­
тому я люблю «Сирано» — силь­

ное и терпкое. Но когда у меня 
случаются периоды большой 
любви, я делаю вино с более 
мягким, женским вкусом. Это 
не удивительно — у Пикассо, 
например, тоже были разные 
этапы в творчестве.

— В России ваше вино уже 
появилось?

— Всего неделю назад. Дис­
трибьютор — группа «Малезан 
Вилиам Питерс» рассчитывает 
поставлять в Россию 120 тысяч 
бутылок ежегодно.

Но это только часть моих рос­
сийских планов. Вместе с «Ма­
лезан» я собираюсь купить вино­
градники и открыть производст­
во в Краснодарском крае — в по­
недельник туда поедут наши тех­
нологи.

— Это будет вино марки Де­
пардье?

— Нет, вино с русским назва­
нием, скорее всего по месту про­
изводства. Но детали раскрывать 
пока не хочу. Мы также хотим 
делать русское шампанское. На­
деюсь, оно станет самым луч­
шим в России и даже будет про­
даваться в Европе.

— Вы пробовали российское 
шампанское?

— Да, в эти дни, и очень мно­
го. Дорогие сорта мне понрави­
лись. А вообще из российских 
спиртных напитков я предпочи­
таю водку-перцовку. Она очень 
соответствует моему темпера­
менту.


